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Ingrediënten: 

(voor 50 stuks) 



Fonceerdeeg 



Amandelmassa 



Karamelnotenspijs  



Amandelmassa  



Poedersuiker  



Amarenekersen 

Karamelnotenspijs: 


420
gram karamel (helft suiker, helft room) 


180
gram walnoten 


750
gram amandelspijs 

Amandelmassa:

125
gram amandelschaafsel


375
gram suiker


30
gram ei

Werkwijze: 

· De gekartelde blikjes bekleden met fonceerdeeg van 2¾ millimeter dik. 

· Werk de gehakte noten en de karamel door de amandelspijs heen en breng deze karamelnotenspijs aan. 

· Werk de grondstoffen van de amandelmassa luchtig door elkaar en dek daarmee de karamelnotenspijs af. 

· Bak het geheel af bij een temperatuur van 190°C.'

· Werk de bovenkant af met decorsuiker en een amarenekers. 
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