Chocolade Paasadvocaatcake
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Ingrediënten: 

(voor 8 stuks) 



Cakemix 



Gezoete slagroom 



Ei 



Cacaopoeder 



Bakvaste advocaat 



Witte ganache 



Chocoladewaaiertjes of grof chocoladeschaafsel 



Gele decorsuíker 

Slagroomcakebeslag: 


1100
gram cakemix (GB) 


750
gram slagroom 


500
gram ei 


5
gram zout 


20
gram cacaopoeder 
· Grondstoffen mengen( niet opkloppen) 

Witte ganache: 

90
gram room 


150
gram witte chocolade 
· Room koken, chocolade doorroeren 

Werkwijze: 
· Ringvormen van 16 cm doorsnede vullen met cakebeslag. 

· Op het beslag bakvaste advocaat (Multifill) spuiten (125 gram)
· Bakken bij een temperatuur van 210ºC circa 30-35 minuten. 

· Na bakken ganache opstrijken. 

· Chocoladewaaiertjes aanbrengen en bestuiven met gele decorsuiker of cacaopoeder en afwerken met een Paasstrip. 
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