Choco-marsepeinfiguren

[image: image1.jpg]



· De holle chocoladebollen kunt u gieten met gebruikmaking van plastic-, kunststof -of metalen halve bolvormen. Na het stollen twee halve chocoladebollen tegen elkaar zetten d.m.v. een warmte plaat.

· Voor de poten/voetjes gaan we uit van een dikke pil marsepein waarvan we een stukje afsnijden en met een modelleerstokje of puntmes er vorm aan geven, Vervolgens brengen we hier de chocolade bollen op aan, 

· Voor de afwerking is een plakje, reepje, kraagje, handje of iets dergelijks van marsepein al voldoende om met bijpassend kopje het karakter van het gewenste figuurtje aan te geven. 

· De kopjes kunt u in voorraad maken zodat ze voldoende kunnen aandrogen voordat u ze met wat chocolade op de chocoladebollen vastzet. 

· In dik schuimplastic cocktailprikkertjes steken en hierop de gevormde kopjes waarin de oogkassen zijn aangebracht vast zetten. 

· Haar, mond, ogen en dergelijke kunt u er dan makkelijker op aanbrengen. 

· Het zal duidelijk zijn dat er een veelvoud van verschillende figuurtjes van te maken is. 
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