Barbeque boomerang 
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Ingrediënten:



Bladerdeeg 



Gehakt 



Mountainpepper kruiden 



Grillmix kruiden 



Gedroogde paprikastukjes (rood/groen) 

Vulling: 


1000
gram aangemaakt gehakt 


20
gram mountainpepper kruiden 


20
gram grillmix kruiden 


30
gram gedroogde paprikastukjes (rood/groen) 

Werkwijze: 

· Bladerdeeg uitrollen op 2 mm dikte. 

· Snijden in repen van l0 cm breed. 

· Banen gehaktvulling opspuiten 2 cm van de rand. 

· Oprollen en met achterzijde van spatel om de 14 cm doordrukken zodat opgerolde stukjes van 14 cm worden verkregen die dan met een haakse bocht gevormd worden tot een boomerang model. 

· Zorg dat sluiting zijde aan de onderkant komt te liggen om openbakken te voorkomen. 

· Strijken met ei. 

· 30 Minuten laten rusten. 

· Strijken met eidooier en met vork decoratie aanbrengen. 

· Bakken op een temperatuur van 225ºC circa 25 minuten. 
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