Gembertaartje
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Gebruik voor de vulling van het bijzondere gembertaartje onderstaande ingrediënten. 


240
gram ananassap 


360
gram gembernat 


60
gram rum 


20
gram gelatine 



snufje citroengele kleurstof 


600
gram slagroom met 


140
gram castorsuiker 

Werkwijze:

· Ga uit van een koud beslag, voor de helft koffie-en de helft blank beslag. 

· Voeg voor het koffiebeslag 8% van het eiwitgewicht aan oploskoffie toe en klop dit met het eiwit gelijktijdig op. 

· Neem een met siliconenpapier bedekte bakplaat en spuit hier om en om diagonaal repen beslag op. 

· Snij het beslag na het bakken in repen van 4 cm. 

· Vul een gebakring met een beslagplak, ook de bodem. 

· Deponeer hierop een laagje gember-ananasvulling en gebruik als garnituur horizontaal doorgesneden schijven ananas en stukjes gember. 
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