Calvadostaartje
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Ingrediënten: 

(voor 10 taartjes van 16 cm doorsnede) 


2300
gram Wenerdeeg 


200
gram blanke gelei 

Advocaatslagroom: 


500
gram slagroom 


125
gram advocaat (Multifill) 

· Meng de opgeklopte slagroom met de advocaat. 

Appelbakmassa: 


1000
gram appelblokjes Jonagold) 


300
gram instant puddingpoeder 


600
gram water 


100
gram Calvados 


100
gram kaneelsuiker 

· Instantpoeder, water en Calvados doorroeren. 

· Appelblokjes doorspatelen en tenslotte de kaneelsuiker. 

Advocaatgelei: 


150
gram blanke gelei (Mirror) 


150
gram advocaat (Multifill) 

· Gelei en advocaat mengen (niet kloppen). 

Werkwijze: 

· Wenerbodem uitrollen tot 8 mm dik. 

· Plakjes uitsteken van 16 cm doorsnede en in ringen aanbrengen. 

· Appelvulling aanbrengen (rand vrijhouden). 

· Bakken bij een temperatuur van 220 Cº, circa 18 minuten. 

· Afglanzen met blanke gelei. 

· Rondom bolletjes advocaatslagroom spuiten en vriezen. 

· In de advocaatgelei dompelen. 

· In het midden chocoladenestje met advocaatgelei aanbrengen. 
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