CHOCOLADE BOOMSCHORS
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· Uitgangspunt voor dit sierstuk is een boomschors van chocolade.

· Neem daarvoor een rolstok en bekleed die met siliconenpapier. 

· Breng er een dikke laag chocolade op aan en bewerk die net even voor het stollen met een vork.

· Verwijder dan de rolstok en u kunt heel simpel het siliconenpapier wegnemen.

· Met behulp van een pvc pijp kunt u ook grotere modellen maken.

· Bewerk de schors verder met wat cacaopoeder en perzikdauw en breng er ook hier en daar wat groene douchekleur op aan ter imitatie van mos.

· Werk de schors verder af met wat bloemen en bladeren van plastische chocolade en marsepein.

· De marsepeinbloemen hebben een ganache vulling.

· Ga voor deze Japanse ’dahlia’s uit van een dunne plak witte marsepein, bedekt met een dikkere plak roze marsepein.

· Steek er ronde plakken uit en leg midden op een bolletje ganache.

· Vouw het geheel dicht.

· Druk de bol wat plat en knip met een special schaartje van onder af de bol in en werk rondom naar het hart toe.

· Druk na het in knippen de bloem iets uiteen en druk zo nodig de blaadjes verder naar buiten.

· Schik de bloemen op en tegen de schorsen tot een fraai geheel.
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