Dutch Karamelkoekies
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Ingrediënten: 

(voor 28 stuks) 


1300
gram Wenerdeeg 


500
gram Multifill Butterscotch (bakvaste vulling)


250
gram notenmix (cashewnoten, hazelnoten, walnoten) 

Wenerdeeg:

370
gram boter 


195
gram basterdsuiker 


195
gram castorsuiker 


260
gram patentbloem 


260
gram Zeeuwse bloem 


10
gram ei 


4
gram zout 


7
gram gemengde bakpoeder


2
gram dubbel koolzure soda 

Werkwijze: 

· Wenerdeeg uitrollen 6 mm dik. 

· Butterscotch en noten mengen en een dikke reep hiervan op Wenerdeeg spuiten. 

· Inrollen en stukjes snijden van 5 cm (75gram). 

· Afbakken bij een temperatuur van 210.°C circa 16 minuten. 

Variatie:

U kunt de notenmix ook vervangen door chocoladestukjes. 
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