Boterkaaskoekjes 
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Ingrediënten:

1000
gram boter 


100
gram water 


100
gram ei 


1000
gram oude gevriesdroogde kaas 


1200
gram patentbloem 

Werkwijze:

· Deeg: zetdeeg (kruimeldeeg)

· Uitrollen: 4 mm dik

· Strijken: met eistrijksel

· Bestrooien: met geraspte kaas

· Snijden: vierkanten 4 x4 cm

· Bakplaat: licht gesmeerd of met siliconenpapier bedekt, koekjes aanbrengen.

· Baktemperatuur: 170ºC

· Baktijd: circa 20 minuten.

Tips: 

· U kunt hier natuurlijk allerlei modellen uitsteken of snijden. 

· Zo kunt u ook gebruik maken van diverse noten, sesamzaad, maanzaad, gember, paprikapoeder, kerrie of uienpoeder 

· Als u uitgaat van pittige kaas, kunt u het gebruik van zout achterwege laten. 
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